INGREDIENTES

Harina preparada : 1kg

Agua: 600 ml
Huevo: 100 ml
CONSIDERACIONES

Dejar reposar la masa en un
lugar cdlido, esto ayudara a
gue esponje mas rapido y con
mayor volumen.
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PREPARACION

Agrega el agua tibia y el aceite. Amasa hasta que la masa esté
elastica y homogénea.

Deja fermentar hasta que doble su volumen y divide en 4 partes
iguales, formando los discos posteriormente con el rodillo.

Agrega los ingredientes que desees.

HORNEADO

Hornea a 180 2C por 20 minutos aproximadamente hasta que la
base quede dorada y el queso fundido.
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